
ENTRÉES
Poêlée de Champignons des Bois à la Pâte d’Ail Noir 	 23,00
Crème de Potiron, Sauté de Champignons des Bois, Emulsion de Noisettes Grillées	 18,00
Terrine de Chevreuil au Foie Gras, Chutney de Figues Vanillé	 29,00
L’Assiette des 6 Huîtres de Belon N°3	 24,00
Saint-Jacques Snackées sur Embeurrée de Witloofs aux Pignons de Pins	 28,00
Croquettes aux Crevettes Grises (2 pièces)	 28,00
Croquettes au Fromage (2 pièces)	 22,00
Duo de Croquettes 	 25,00 
Œuf Façon Meurette de la Côte d’Or 	 22,00           
Cuisses de Grenouilles Sautées au Beurre d’Ail  	 27,00

PLATS 
Crémeux de Risotto aux Saint-Jacques Grillées au Feu de Bois, Curcuma et Curry	 34,00  
Dos de Cabillaud Rôti, Sauce Mousseline aux Câprons-Tomates, Pomme Grenaille 	 36,00
Ris de Veau Poêlé et son Jus Brun aux Morilles, Mini Croquettes de Pdt aux Amandes 	 42,00
Civet de Biche aux Airelles et Spéculoos, Croquettes Amandine 	 36,00
Suprême de Faisan Brabançonne, Purée de Céleri-Rave au Parmesan 	 37,00
Râble de Lièvre, Sauce Arlequin, Compotée de Pommes aux Airelles, Baby-Poire Cuite
aux Epices d’Hiver, Purée de Céleri-Rave (2 couverts)  	 89,00
Vol-au-Vent de Volaille, Frites	 29,00 
Vol-au-Vent de Volaille et son Croustillant de Ris de Veau, Mousseline au Jus de Truffes, Frites 	 39,00
Côte à l’Os Irlandaise Grillée au Feu de Bois, Sauce au Choix, Frites (2 couverts)	 95,00
Côte à l’Os Irlandaise Maturée Grillée au Feu de Bois, Sauce au Choix, Frites (2 couverts)	 135,00
Ribeye Irlandais, Frites	 39,00 
Américain Maison Minute, Frites	 27,00 
Fricassée de Rognons de Veau à la Dijonnaise, Frites	 33,00
Burger Veggie Grillé au Feu de Bois, Salade de Chicons, Frites, Mayonnaise	 26,00

Suppléments :
Frites Maison Cuites à la Graisse de Bœuf 	 6,00
Pommes de Terre Grenailles aux Jeunes Oignons au Four 	 6,00
Gratin Dauphinois 	 7,50 
Salade Mixte	 6,00
Légumes du Jour au Grill	 8,00
Sauce Béarnaise 	 4,50
Sauce Choron	 4,50
Sauce Poivre Vert	 4,50
Sauce Roquefort	 4,50
Sauce aux Echalotes, Vin Rouge	 4,50
	
- Tous changements dans la composition de nos plats entraineront un supplément de prix 

DESSERTS 
Pain Perdu Brioché, Glace Vanille 	 14,00
Crêpes Suzette 	 17,00
Mousse au Chocolat au Pralin avec son Crumble Sablé	 12,00
Dame Blanche 	 13,00
Crème Brulée aux Eclats de Vanille	 12,00

Informations sur les allergènes disponibles sur demande


